
DINER



Hoofdgerecht
Alle hoofdgerechten worden geserveerd 

met garnituur, friet en mayonaise

Varkensschnitzel	 21.75 
met champignonsaus, pepersaus 
of stroganoffsaus 

Hamburger ‘Proeflokaal’ 180gr	 22.75 
op een giant bun, met gebakken spek, kaas, 
ui en garnituur

Kipsaté ‘Proeflokaal’ 	 23.75
met huisgemaakte satésaus

Varkenshaassaté	 23.75 
met huisgemaakte satésaus

Huisgemarineerde spareribs	 27.50 
met knoflooksaus of chilisaus

Eisbein	 27.50
ambachtelijk bereid

Gepelde gamba’s	 27.75 
in knoflookolie met Spaanse kruiden

Zalm van de grill 	 29.75
met huisgemaakte saus

Tournedos 	 33.75
Hollandse ossenhaas met champignonsaus, 
pepersaus of stroganoffsaus, gebakken 
champignons (+2.50) en gebakken uien (+2.50)

Heeft u een allergie? 
Laat het ons weten!

Liever iets vegetarisch? 
Laat het ons weten!

Dessert
Dame blanche		  8.75
vanille ijs met warme chocoladesaus en
slagroom

IJstaartje		  8.75
huisgemaakt ijstaartje met vanille- en 
caramel ijs, chocolade en slagroom

Apfelstrudel		  9.75
warme apfelstrudel met kaneel ijs, 
vanillesaus en slagroom

Coffee
Irish coffee 	 Jameson	 9.75
Spanish coffee 	 Tia Maria	 9.75
Spanish coffee 43 	Licor 43	 9.75
French coffee 	 Grand Marnier	 9.75
Italian coffee 	 Amaretto	 9.75
Dom coffee 	 Dom Bénédictine	 9.75

Voorgerecht
Stokbrood met kruidenboter 	 6.75

Stokbrood met smeersels 	 8.75
aioli, tapenade en kruidenboter

Tomatensoep 	 7.75
geserveerd met brood

Soep van de dag 	 8.75 
geserveerd met brood

Carpaccio	 14.50
dungesneden ossenhaas met truffelmayonaise, 
rucola, pijnboompitten en Parmezaanse kaas

Gepelde gamba’s	 16.75
in knoflookolie met Spaanse kruiden 
geserveerd met brood	

Kindermenu
Friet met mayonaise en een frikandel of           12.50 
kroket of kipnuggets, met appelmoes en 
een schatkistje toe


